CUISINE |\ CREATIVE ET LOCALE

. | MENU DE FETES

- menu pour une personne disponible pour Noél et le Nouvel An
A commander une semaine a I’avance

Entrée + Plat + Dessert
Vo 30€

6 Huitres Marennes Oléron n°2 aux fruits de la passion ............ 12¢€
6 Huitres Marennes Oléron n°2 aux oeufs de hareng fume ......... 12€
Carpaccio de Bar aux fruits rouges, vinaigres de framboise et son

MESCLUT BLO ..eeeniiiiiiei et 16€
Foie Gras mi-cuit au cacao et sa brioche ............c.ccoovvveniveenannnn... 11€
Foie Gras mi-cuit au sel et sa trilogie de pommes ....................... 11€

Noix de Saint-Jacques poélées en brochette de romarin et lard fumé,

r'\-‘}: duo de patates douces, sauce citroOn-thym .........c.ccoooveiuienieninnen... 17€
(Supplément Menu +3€)
e Gambas roties a l’asiatique, lait de coco, citronnelle et coriandre,

fondue de chou kale et nouilles SAULEES ........cenvvveniuniniininiiiinannann. 14€ \
Souris d’agneau confite a l’ail et au miel, légumes d’automne et
DPOMMES A LETTE TALLES .ouvveneneieeieee e e et e et ee e e eanaans 15€
Chapon Ariégeois farci aux chdtaignes et foie gras, sauce aux cépes
et purée de pommes de terre truffée ......ccooevveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiininain.. 14€
Une part de biiche aux choix .........cccoeieiiiiiiiiiiininnan..n. 2€50 ou 3€
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